DINER A LA CARTE GROEPEN

- OM TE DELEN - - HOOFDGERECHTEN -
BREEKBROOD MET DIPS 7,95 CATCH OF THE DAY - DAGPRIJS
KNOFLOOKBROOD MET KAAS 7,95 verse vis van de dag

met bijpassend garnituur

MELANZANE V 21,50
met aubergine, tomaat, pesto en
mozzarella,

- VOORGERECHTEN -

GEROOSTERDE POMODORISOEP 9,50
huisgemaakte tomatensoep

POLDERBOOM STEAK 24,50
malse biefstuk gebakken in roomboter
geserveerd met brood en frites

CARPACCIO 14,75
met truffelmayonaise, toma
parmezaan, pijnboompitten en

RIBFINGERS VAN HET IBERICO
VARKEN 25,50
met rodekoolsalade, honing-teriyaki,

L groente en frites
STEAK TARTAAR 14,7¢€

met ka,ppertjesirode ui, au
huisgemaakt

SATE VAN KIPPENDIJEN 22,50
saté van de grill met atjar, satésaus,
kroepoek en frites

met pijnboompitte ; KIMCHI BURGER \/ 24,50
» I met little gem, zoetzure groente,
srirachamayonaise and frites

GAMBA PIL
gamba’s in pittige EL BURGER 19,50
peper e Imayonaise, little gem, tomaat

rd op een black bun

CHAMPIGNONS A met frites

gebakken chan
knoflookroomsaus,

- DESSERTS -

HUISGEMAAKTE CHEESECAKE 9,50
van framboos en chocolade-frambozenijs

CREME BRULEE 9,50
van koffie, vanille en een vleugje sinaas-
appel, met witte chocolade-ijs

DAME BLANCHE MET EEN TWIST 9,50
vanille-ijs met warme chocoladesaus,
maar dan nét even anders



English
DINER A LA CARTE GROUPS

- To SHARE - - MAIN COURSES -
BREAD WITH DIPS 7,95 CATCH OF THE DAY - DAILY PRICE
GARLIC BREAD WITH CHEESE 7,95 catch of the day

served with seasonal sides

MELANZANE V 21,50
with eggplant, tomato, pesto and
mozzarella

- STARTERS -

ROASTED TOMATO SOUP 9,50
homemade tomato soup

POLDERBOOM STEAK 24,50
tender steak pan-fried in butter, served
with bread and fries

CARPACCIO 14275 BONELESS IBERICO RIBS 25,50
with truffle mayonnaise, ton with red cabbage salad, honey-teriyaki,
Parmesan, pine nuts ami*ro : vegetables and fries

STEAK TARTARE 14 7
with capers, r i
home

CHICKEN THIGH SATAY 22,50
grilled satay with atjar, satay sauce,
prawn crackers and fries

with pine nuts pest KIMCHI BURGER \/ 24,50
with little gem, sweet and sour vegeta-
bles, sriracha mayonnaise and fries

' ack bun with fries
fried mushrooms ir
sauce, served

- DESSERTS -

HOMEMADE RASPBERRY
CHEESECAKE 9,50
served with chocolate-raspberry sorbet

CREME BRULEE 9,50
with notes of coffee and vanilla, a hint
of orange, served with white chocolate
ice cream

DAME BLANCHE WITH A TWIST 9,50
vanilla ice cream with warm chocolate
sauce, but with a twist



POLDERBOOM MENU

- VOORGERECHT - &4,5qrr

KIES UIT:

GEROOSTERDE POMODORISOEP
huisgemaakte tomatensoep

CARPACCIO
met truffelmayonaise, tomaat,
parmezaan, pijnboompitten en rucola

BURRATA \V/
met pijnboompitten, pesto en verse
cherrytomaten

» G PIL PIL
gariba,’s in pi knoflookolie, rode
Jo) en brood

DGERECHT -
ES UIT:

y OF THE DAY
i lag met bijpassend garnituur

. : ERBOOM STEAK
malsehbief S 4 oomboter geserveerd met brood en frites

met little yonaise and frites

little gem, toma.at en bacon, geserveerd op een
black bun met frites

met truffelma,s-ron

RIBFINGERS VAN HET IBERICO VARKEN
met rodekoolsalade, honing-teriyaki, groente en frites

- DESSERTS -

SHARED DESSERT
verschillende heerlijke zoetigheden om te delen



English

POLDERBOOM MENU

- STARTERS - 44,50 pp
CHOOSE FROM:

ROASTED TOMATO SOUP
homemade tomato soup

CARPACCIO
with truffle mayonnaise, tomato,
Parmesan, pine nuts and rocket

BURRATA \/
with pine nuts, pesto and fresh cherry tomatoes

PRA PIL PIL
prawns in spicy garlic 0il, red pepper and bread

e

N COURSES -
DSE FROM:

-
P
-

a9
sur C [E DAY - DAILY PRICE
—_— ‘ ﬁc 0 served with seasonal sides
A RBOOM STEAK
tender steak pan I butter, served with bread and fries

EN THIGH SATAY
y with atjar, satay sauce,
jetrics

= k-2
B,

MCHI B :
with little gem sour vegetables, acha mayonnaise and fries

TRUFFLE BURGERF
e mayonnaise, little gem,
acon, served on a black bun with fries

BONELESS IBERICO RIBS
with red cabbage salad, honey-teriyaki,
vegetables and fries

W

toma,t;o anC

- DESSERTS -

SHARED DESSERT
a selection of delicious sweet treats to share



LUNCH A LA CARTE GROEPEN

- SPECIALS - - SOEPEN -

POLDERBOOM SPECIAL 15,75
stokbroodje uit de oven, gevuld met
pikant gehakt, champignons, ui, paprika
en twee soorten kaas

GEROOSTERDE POMODORISOEP 9,50
huisgemaakte tomatensoep

TOM KHA KAI 9,50
TUNA MELT 14.75 met Kip, bosui, verse rode peper en
)

stokbroodje uit de oven met tonijn, R, o< (00K vegai
cheddar, ui en kappertjes

KROKETTEN 13,50
twee rundvleeskroketten met brood
mosterd (ook vega )

BOERENOMELET 14,5
met spek, ham, kaas, chami’gn

- SALADES -

CAESER ‘DE POLDERBOOM’ 19,50
met spek, kip, ei en Caeser dressing

RICHE 23,50
frisse salade met sesamdressing en
gerookte vissoorten

SHEESECAKE 9,50
ocolade-frambozenijs

- CREME BRULEE 9,50
van koffie, vanille en een vleugje sinaas-
TONIJNSALADE appel, met witte chocolade-ijs
met kappertjes, rode ui en ei
DAME BLANCHE MET EEN TWIST 9,50
TOSTI’S 7 vanille-ijs met warme chocoladesaus,

keuze uit kaas of ham & kaas (+1,-) maar dan nét even anders



English
LUNCH A LA CARTE GROEPEN

- SPECIALS - - Soups -
POLDERBOOM SPECIAL 15,75
baguette filled with spicy minced meat, ROAhSTED TgM?TO SOUP 2,58
mushrooms, onion, C TR LO TN aLOREED
bell pepper, cheddar, red chili peppers
and 2 kinds of cheese | A o KH,A KAI,Q’SO
with chicken, spring onion, fresh red
epper and coconut milk
TUNA MELT 14’75 15 pp(a,lso vegetarian V)

baguette with tuna salad, cheddar
cheese, red onion, capers,
and polderboom sauce from the oven

- SALADS -

CAESER ‘DE POLDERBOOM’ 19,50
with bacon, chicken, egg and Caeser

CROQUETTES WITH BREAD 13,5
two beef croquettes with bre
mustard (also vegetarian

a |
FARMER’S OMELET 14,50 frefiing
with bacon, ham, cheese and v RICHE 23.50
b
fresh salad wihh sesame dressing and
- s _ smoked fish
with truffle mayo:
rermesas - DESSERTS -
STEAK TART!
i03 DE RASPBERRY

AIE BRULEE 9,50
with notes of coffee and vanilla, a hint
of orange, served with white chocolate

TUNA SALAD14,5( ice cream
with capers, red onion and egg
DAME BLANCHE WITH A TWIST 9,50
GRILLED CHEESE 7 vanilla ice cream with warm chocolate

choice of cheese or ham & cheese (+1,-) sauce, but with a little twist



