
LUNCH
tot 17:00 uur

- Lunch specials -
12-uurtje 19.50

sandwich keuze uit carpaccio, tonijnsalade, gerookte zalm 
of geitenkaas, soep keuze uit uien- of
tomatensoep, en een rundvleeskroket

Club sandwich chicken 16.50
met kip, eiersalade, cheddar, bacon, tomaat,

Polderboomsaus en nacho’s

Polderboom special 16
stokbroodje uit de oven, gevuld met pikant gehakt,

champignons, ui, paprika en cheddar

Tuna melt 15
stokbroodje uit de oven met tonijn, cheddar, ui en kappertjes

kroketten met brood 12.50
twee rundvleeskroketten met brood en mosterd - ook vega V

Baguette gerookte zalm 15.50
met kappertjes, rode ui en dilledressing

Baguette met warme geitenkaas V  15.50
uit de oven met nootjes en honing

Baguette met salade van rivierkreeftjes 15.50
en gerookte zalm en mosterd-kerriemayonaise

- Kids -
Kindermenu 9,50 

Keuze uit een kroket, kipnuggets, mini frikandelletjes of 
kipsaté (+€4,50)

met frites, salade en appelmoes

- Sandwiches -
keuze uit wit of bruin brood

Carpaccio 15
met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten

en rucola

Tonijnsalade 14
met rode ui, kappertjes en ei

Steak tartaar 16
met huisgemaakte tartaarsaus, ui, ei, kappertjes

en cornichons

Burrata V  15.50
met tomaat en pesto

Hete kip 15.50
met groenten, rode peper en bosui

- Tosti’s -
keuze uit wit of bruin brood

kaas V  7
ham-kaas 8

tomaat-kaas V  8
kip-pesto-kaas 8.50

- Uitsmijters -
keuze uit wit of bruin brood

naturel V  9.50
kaas V  11

ham 11
ham-kaas 12.50
spek-kaas 12.50

ham-spek-kaas 13.50

omelet ‘de polderboom’ 14.50
met spek, ham, kaas, champignons en ui

Heeft u een allergie?
Meld het ons!

   

menukaart 



- Om te delen -
Breekbrood met kruidenboter en aïoli V  7.95

Garlic bread V  7.95
Borrelplateau 19.50

Coppa di Parma, truffelsalami, jonge kaas, bitterballen
en toast

Camembert uit de oven 14.50
met stroop en toast

- Voorgerechten -
ook leuk om te delen 

Carpaccio 15
met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten

en rucola

Steak tartaar 16 
met huisgemaakte tartaarsaus, kappertjes, rode ui,

cornichons, toast en ei

Burrata V  14.50
met wilde tomaten, pesto en balsamico

Zalm-rivierkreeftjes cocktail 16.50
Cocktail van rivierkreeftjes, gerookte zalm,

Granny Smith appel en mosterd-kerriemayonaise

Gamba pil pil 16.75
Gamba’s met pittige knoflookolie en ui

Thaise gamba’s 16.75
gamba’s met Thaise kruiden en chilisaus

Champignons aioli V  13
gebakken champignons in knoflookroomsaus

Ravioli V  12.50
met bospaddenstoelen, truffel en paddenstoelenjus

- Soepen - 
Franse uiensoep 9,50

Klassiek, met runderbouillon en een kaascrouton

Tomatensoep V  9 
van pomodoritomaat met bieslook en crème fraîche

- Salades -   
                                                                

Warme geitenkaas V  19.50
uit de oven met maanzaad, bloemenhoning, perenchutney en brood

Hete kip salade 21.50
met gemarineerde kip, sla, tomaat, komkommer, bosui en rode peper

Carpaccio salade 19.50
met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten en rucola

- Hoofdgerechten vlees -
Smash burger 19

met tomaat, cheddar, augurk, rode ui, Polderboomsaus en frites

Truffelburger XL 25.50
met bacon, sla, tomaat, truffelsaus, pijnboompitten,

Parmezaanse kaas en frites

Gekonfijte eendenbout 24.50
op een wisselend stamppotje met jus van Madeira

Stoof van kalfssukade 24.50
langzaam gegaarde kalfssukade met gekarameliseerde zilveruitjes,

jus, groenten en een wisselend stamppotje
 Boneless Iberico ribs 25.50

geserveerd met rode koolsalade en frites
Keuze uit zoet, pittig of honing-teriyaki

Polderboom steak 25.50
met jus, groenten, brood en frites
Keuze uit roomboter of sambaljus

Tournedos van de grill 34.50
Malse ossenhaas met keuze uit pepersaus of champignonsaus

(supplement van €4,-). Geserveerd met seizoensgroenten en frites

Tijd voor saté
geserveerd met frites, satésaus, kroepoek en atjar

Saté van kippendijen 22
Saté van varkenshaas 25

- Hoofdgerechten vis -
TOng a la meuniere (350 gr.) dagprijs

in roomboter gebakken zeetong
geserveerd met seizoensgroenten en frites

Thaise viscurry 24.50
met verschillende soorten vis & gebakken rijst

Gesauteerde zalmsteak 24.50
met vadouvan hollandaise, kruidenolie, seizoensgroenten en frites

- Hoofdgerechten vega - V 
Redefine burger V  22.50

met sla, tomaat, augurk en pikante cocktailsaus

Thaise curry V  22.50
met groenten en gebakken rijst

Ravioli V  22.50
met bospaddenstoelen, truffel en paddenstoelenjus

- Nagerechten -
New York style cheesecake 11

met amarena kersenijs

Crème brûlée 11
van vanille en cardamom, met bokkepootjesijs

Chocolate trio 13
lekkernijen van chocolade

Hollands kaasplankje 14.50
heerlijke Hollandse speciaalkazen met toast en appelstroop

Scroppino 9.50
met citroen, vodka en prosecco

Frozen pornstar martini 9.50
met passievrucht en vanille vodka

- Supplementen - V

Pepersaus 4
Champignonsaus 4
Jus van madeira 4

Roomboterjus/sambaljus 4
Verse frites 6

Roergebakken groenten 6
Groene salade 5

Proeverij de Polderboom 37.50 p.p.
vanaf 2 personen en vanaf 17:00 uur
Verschillende lekkernijen samengesteld door de chef.
Perfect om te delen! Ook vegetarisch V

Huisgemaakte kaasfondue V 19.50
vanaf 17:00 uur
Met brood, tortillachips en groenten


