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tet 17:00 CARPACCIO 14.50

- met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten
T LW%/M- en rucola

TONIINSALADE 13.50
12-UURTJE 18.50 met rode ui, kappertjes en ei
een rundvleeskroket met een soepje en een sandwich naar

STEAK TARTAAR15.50

met huisgemaakte tartaarsaus, ui, ei, kappertjes
en corhichons

keuze - ook vega |/

(LUB SANDWICH CHICKEN 15.50

met gerookte kip, eiersalade, cheddar, bacon, tomaat
Polderboomsaus en nacho's

POLDERBOOM SPECIAL 15.50

stokbroodje uit de oven, gevuld met pikant gehakt,
champignons, ui, paprika en cheddar

TUNA MELT 14.50

stokbroodje uit de oven met tonijn, cheddar, ui én kappertjes
B
KROKETTEN MET BR0OD 11.50

twee rundvleeskroketten met brood en mosterd - ook vega [/

BAGUETTE GEROOKTE ZALM f5:50

met kappertjes, rode ui en dilledressing

BAGUETTE PADDENSTOELEN |/12.50

met tomatensaus, gorgonzola en oregano

AVOCADO TOAST |/14.50

met spiegeleitje, groene asperges en chiliviokken
(+ gerookte zalm +€4,-)

A
BROODJE VAN DE WEEK WISSELEND | iRt 1 1= G ”
vraag de bediening naar onze specialiteiten = ¢ : HAM KAAS 12. 50 .. TR “ '§ 5
SPEK-KAAS 12.50 'SEiSsR e @
HAM-SPEK-KAAS 12.50°C ~ & ..~
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i, i 3 -g:ﬁ““ﬁ.;?'; (OMELET ‘DE POLDERBOOM 1450 LA LT
_ K 5_ | o ham kaas, champignons erfui ER ’“ _ _ -
: KINDERMENU 930 : - § OMELET CEROOKTE ZALM 18.50 @.@
Keuze uit een kroket, kipnuggets, mini frikandelletjes of met truffelmayonaise - P
kipsaté (+€4,50)

met frites, salade en appelmoes

PR“EPLDKAAL

HEEFT U EEN ALLERCIE? %&M&réwm
MELD HET ONS!




- Omte delen -

BREEKBROOD MET DIPS |/ 7.75
GARLIC BREAD |/ 7.15
BORRELPLATEU XL (2-4 PERS.) 22.50

Coppa di Parma, truffelworstje, brandnetelkaas, bitterballen,
gyoza, toast, brood en dips

- Tace's - 3 stuks

STEAK TARTAAR 16.50

avocado creme, tartaarsaus en kappertjes

GAMBA TARTAAR 16.50

avocado creme, Thaise kruiden en bosui

- Voorgerechiein -

ook, leik o te MW
)]
CARPAGCIO 14.50
met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten
enrucola
STEAK TARTAAR 15.50

met huisgemaakte tartaarsaus, kappertjes rode ui,
cornichons, toastenei '

VISPALET 21.50

met gerookte paling van Eveleens, cocktail van
rivierkreeftjes, makreelrillette en gerookte zalm, geserveerd
met mieriksworteldressing en toast

BURRATA |/ 14.50

met wilde tomaten, pesto en balsamico

CREME BRULEE |/ 14.50

van geitenkaas en rozemarijn

GAMBA PIL PIL16.50

Gamba's met pittige knoflookolie en ui

CHAMPIGNONS AIOLI |/ 12.50

gebakken champignons in knoflookroomsaus

ALBONDICAS 14.50

Spaanse gehaktballetjes in tomatensaus met peterselie

RAVIOLI |/ 13.50

met spinazie, ricotta en tomatenjus

- Soepen-

TOM KHA KAI10.50

Thaise kippensoep met champignons, taugé, koriander en
kokosmelk

MOSTERDSOEP |/ 8.50

lichtgebonden, met doperwten (+gerookte zalm +€2,50)

DACSOEP WISSELEND

; . “'.... "’\-! J“.‘ . I.
% Angqﬁgr“l,erhgrger m&pulled pork, che dar, die

GRIEKSE SALADE |/18.50

met tomaten, olijven, rode ui, komkommer, olijfolie, feta en tzatziki

SEAF00D SALADE 19.50

met gerookte paling van Eveleens, rivierkreeftjes, gerookte zalm,
kappertjes en mieriksworteldressing

CAESAR SALADE 18.50

met little gem, ansjovis, Parmezaanse kaas, ei, croutons
en Caesardressing (supplement kip + €3,50)

Y DE POLDERBOOM 5650

kernijen samengesteld door de chef.

s ol 2,
ugdikirede ui, cf ddar nﬂip

augurk en BBQ sagg ’?#

GEBAKKEN EENDENBORS 45
met appel-calvados .ﬁ

BONELESS IBERICO RIBS 24.50 5

gemarlneerd naar keuze: zoet, pikant of teriyaki, -

* POLDERBOOM STEAK 24.50 @g

geserveerd met roomboter- of sambaljus en br: od

MIXED CRILL 27.50 X ‘

met kipsaté, biefstuk en ribfingers

TOURNEDOS VAN DE GRILL 32.50

malse ossenhaas met keuze uit pepersaus, champignonsaus of
Stroganoffsaus (supplement van €3.75).

T13D VOOR SATE
geserveerd el fyiles. salésaus. cagsave enaljar

Saté van kippendijen 21.50
Saté van varkenshaas 24.5(
Saté van ossenhaas 28

geserveerd met rode coleslaw -
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TONG A LA MEUNIERE (350 GR.) 29.50

in roomboter gebakken zeetong
geserveerd met'seizoensgroenten en frites

PASTA THAISE CAMBA'S 24.50

licht pikante tagliatelle met op Thaisewijze gewokte gamba's

ZEEWOLF 24.50

gebakken zeewolffilet mét gnocchi, seizoensgroenten
en zwarte bonensaus

- Hoofdgerechizi vega-v

GEROOSTERDE BLOEMKOOL |/ 21.50

met Kurre noisette, bloemkoolcréme en crunch van hazelnoot

REDEFINE BURCER |/ 21.50

7 #:  met Pof&erboomsaus sla, augurk, rode coleslaw en frites

.\~ "PORTOBELLO MET CETENKAAS [ 1930

tagliatelle met portobello, geitenkaas, cherrytomaten, paddenstoelen,
basilicumpesto en balsamico

- Nagerechten -

NEW YORK STYLE CHEESECAKE 10.50

met limoensorbet

CREME BRULEE 10.50

van vanille, met sinaasappelsorbet

DAME BLANCHE 2.0 10.50

Onze eigen huisstijl dame blanche

WARME CHOCOLADE LAVACAKE 10.50

met frambozensorbet

KAASPLANKJE 16.50

wisselende kazen

SCROPPINO 9.50

met citroen, vodka en prosecco

FROZEN PORNSTAR MARTINI 9.50

met passievrucht en vanille vodka

& W&W‘m_ %

PEPERSAUS 3.75
CHAMPIGNONSAUS 3.75
CALVADOSSAUS 3.75
STROGANOFFSAUS 3.75
ROOMBOTERJUS/SAMBALJUS 3.75
VERSE FRITES 5.75
TRUFFELFRITES MET PARMEZAANSE KAAS 7.75
ROERGEBAKKEN GROENTEN 5.50
GROENE SALADE 4.50



