
LUNCH
tot 17:00

- Lunch specials -
12-uurtje 18.50

een rundvleeskroket met een soepje en een sandwich naar 
keuze - ook vega V

Club sandwich chicken 15.50
met gerookte kip, eiersalade, cheddar, bacon, tomaat,

Polderboomsaus en nacho’s

Polderboom special 15.50
stokbroodje uit de oven, gevuld met pikant gehakt,

champignons, ui, paprika en cheddar

Tuna melt 14.50
stokbroodje uit de oven met tonijn, cheddar, ui en kappertjes

kroketten met brood 11.50
twee rundvleeskroketten met brood en mosterd - ook vega V

Baguette gerookte zalm 15.50
met kappertjes, rode ui en dilledressing

baguette paddenstoelen V  12.50
met tomatensaus, gorgonzola en oregano

Avocado toast V  14.50
met spiegeleitje, groene asperges en chilivlokken

(+ gerookte zalm +€4,-)

Broodje van de week wisselend 
vraag de bediening naar onze specialiteiten

- Kids -
Kindermenu 9,50 

Keuze uit een kroket, kipnuggets, mini frikandelletjes of 
kipsaté (+€4,50)

met frites, salade en appelmoes

- Sandwiches -
keuze uit wit of bruin brood

Carpaccio 14.50
met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten

en rucola

Tonijnsalade 13.50
met rode ui, kappertjes en ei

Steak tartaar 15.50
met huisgemaakte tartaarsaus, ui, ei, kappertjes

en cornichons

Burrata V  14.50
met tomaat en pesto

Hete kip 14.50
met groenten, rode peper en bosui

- Tosti’s -
keuze uit wit of bruin brood

kaas V  7
ham-kaas 8

tomaat-kaas V  8
kip-pesto-kaas 8.50

- Uitsmijters -
keuze uit wit of bruin brood

naturel V  9.50
kaas V  11

ham 11
ham-kaas 12.50
spek-kaas 12.50

ham-spek-kaas 12.50

omelet ‘de polderboom’ 14.50
met spek, ham, kaas, champignons en ui

omelet gerookte zalm 15.50
met truffelmayonaise

Heeft u een allergie?
Meld het ons!

   

menukaart 



- Om te delen -
Breekbrood met dips V  7.75

Garlic bread V  7.75
Borrelplateu XL (2-4 pers.) 22.50

Coppa di Parma, truffelworstje, brandnetelkaas, bitterballen, 
gyoza, toast, brood en dips

- Taco’s - 3 stuks
Steak tartaar 16.50

avocado crème, tartaarsaus en kappertjes 

Gamba tartaar 16.50
avocado crème, Thaise kruiden en bosui

- Voorgerechten -
ook leuk om te delen 

Carpaccio 14.50
met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, pijnboompitten

en rucola

Steak tartaar 15.50 
met huisgemaakte tartaarsaus, kappertjes, rode ui,

cornichons, toast en ei

Vispalet 21.50
met gerookte paling van Eveleens, cocktail van

rivierkreeftjes, makreelrillette en gerookte zalm, geserveerd 
met mieriksworteldressing en toast

Burrata V  14.50
met wilde tomaten, pesto en balsamico

Crème brûlée V  14.50
van geitenkaas en rozemarijn

Gamba pil pil 16.50
Gamba’s met pittige knoflookolie en ui

Champignons aioli V  12.50
gebakken champignons in knoflookroomsaus

Albondigas 14.50
Spaanse gehaktballetjes in tomatensaus met peterselie

Ravioli V  13.50
met spinazie, ricotta en tomatenjus

- Soepen - 
Tom kha kai 10.50

Thaise kippensoep met champignons, taugé, koriander en 
kokosmelk

Mosterdsoep V  8.50
lichtgebonden, met doperwten (+gerookte zalm  +€2,50)

Dagsoep wisselend

- Salades -   
                                                                

Griekse salade V  18.50
met tomaten, olijven, rode ui, komkommer, olijfolie, feta en tzatziki

Seafood salade 19.50
met gerookte paling van Eveleens, rivierkreeftjes, gerookte zalm,

kappertjes en mieriksworteldressing

Caesar salade 18.50
met little gem, ansjovis, Parmezaanse kaas, ei, croutons

en Caesardressing (supplement kip + €3,50)

- Hoofdgerechten vlees -
geserveerd met groenten & frites

Ossenhaasspies 28
met Stroganoffsaus

Smash burger 18.50
met tomaat, augurk, rode ui, cheddar en Polderboomsaus

Hamburger XL 24.50
Angus runderburger met pulled pork, cheddar, uienchutney, tomaat, sla, 

augurk en BBQ saus

Gebakken eendenborst 24.50
met appel-calvadossaus

Boneless Iberico ribs 24.50
gemarineerd naar keuze: zoet, pikant of teriyaki,

geserveerd met rode coleslaw

Polderboom steak 24.50
geserveerd met roomboter- of sambaljus en brood

 Mixed grill 27.50
met kipsaté, biefstuk en ribfingers

Tournedos van de grill 32.50
malse ossenhaas met keuze uit pepersaus, champignonsaus of

Stroganoffsaus (supplement van €3.75).

Tijd voor saté
geserveerd met frites, satésaus, cassave en atjar

Saté van kippendijen 21.50
Saté van varkenshaas 24.50

Saté van ossenhaas 28

- Hoofdgerechten vis -
TOng a la meuniere (350 gr.) 29.50

in roomboter gebakken zeetong
geserveerd met seizoensgroenten en frites

Pasta thaise gamba’s 24.50
licht pikante tagliatelle met op Thaise wijze gewokte gamba’s

Zeewolf 24.50
gebakken zeewolffilet met gnocchi, seizoensgroenten

en zwarte bonensaus

- Hoofdgerechten vega - V 
Geroosterde bloemkool V  21.50

met beurre noisette, bloemkoolcrème en crunch van hazelnoot

Redefine burger V  21.50
met Polderboomsaus, sla, augurk, rode coleslaw en frites

Portobello met geitenkaas V  19.50
tagliatelle met portobello, geitenkaas, cherrytomaten, paddenstoelen,

basilicumpesto en balsamico

- Nagerechten -
New York style cheesecake 10.50

met limoensorbet

Crème brûlée 10.50
van vanille, met sinaasappelsorbet 

Dame blanche 2.0 10.50
Onze eigen huisstijl dame blanche

Warme chocolade lavacake 10.50
met frambozensorbet

Kaasplankje 16.50
wisselende kazen

Scroppino 9.50
met citroen, vodka en prosecco

Frozen pornstar martini 9.50
met passievrucht en vanille vodka

- Supplementen - V

Pepersaus 3.75
Champignonsaus 3.75

Calvadossaus 3.75
Stroganoffsaus 3.75

Roomboterjus/sambaljus 3.75
Verse frites 5.75

Truffelfrites met Parmezaanse kaas 7.75
Roergebakken groenten 5.50

Groene salade 4.50

Proeverij de Polderboom 36.50
Verschillende lekkernijen samengesteld door de chef.
Perfect om te delen! Ook vegetarisch V

Huisgemaakte kaasfondue V 18,50 p.p..
Met brood, tortillachips en groenten


